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Palermo Cronaca

LACONTESA SUL VITIGNO SICILIANO

Guerra giudiziaria
sull’'obbligo di Doc
tra la Regione e la casa
Duca di Salaparuta

di Claudio Reale

Adesso & un braccio di ferro. Perché
la guerra del Nero d’Avola scoppia-
tanel 2017, con I'esclusione del viti-
gno siciliano pitt noto da quelli Igt e
il conseguente obbligo di usare la
generica indicazione “Terre sicilia-
ne” per tuttiivini non Doc, ha ades-
so un'appendice legale: Duca di Sa-
laparuta, una delle aziende che per
prime hanno scommesso su questa
varietd, ha ottenuto dal Tar del La-
zio 'annullamento delle nuove re-
gole, ma la Regione ha deciso di pre-
sentare un ricorso al secondo grado
della giustizia amministrativa, il
Consiglio di Stato. Con un rischio,
esplicitamente messo nero su bian-
co nella sentenza del Tar: secondo
la difesa dell’azienda «la modifica

del disciplinare comporterebbe in
sostanza la cessazione dell'impre-
sa, costringendo Duca di Salaparu-
ta a non produrre piil, ovvero a so-
stenere ingenti costi imprenditoria-
1i per trasformare le linee produtti-
ve e passare alla Doc, conuna pausa
forzata di alcuni anni. Di conseguen-
za, il consumatore non potrebbe
pill acquistare un Nero d’avola Igt
Terre siciliane, ma sarebbe obbliga-
to ad acquistare unicamente un Ne-
rod'Avola Doc, a costi maggioratin».

Percapire questa guerra, pero, bi-
sogna fare un passo indietro ripor-
tando il calendario indietro fino al
2017. Da quell'anno, infatti, ministe-
rodell’Agricoltura e Regione hanno
datoil via liberaal nuovo disciplina-
re, che permette di usare sulle eti-
chette i nomi del Nero d’Avola e di
un altro vitigno chiave, il Grillo (fi-
no ad allora imbottigliati anche co-
me Indicazione geografica tipica),
esclusivamente con la formula del-
la Denominazione di origine con-
trollata (Doc): contro le nuove rego-
le, che impongono controlli pii ser-
rati, sbarrano la strada all'imbotti-
gliamento fuori dalla Sicilia e ridu-

cono la produzione (si passa a 140
quintali per ettaro dai 160 attual-
mente previsti per il Nero d’Avola e
dai 180 concessi peril Grillo), si & pe-
ro schierata la Duca di Salaparuta,
che ha fatto ricorso al Tar del Lazio
contro quella che giudica «una Doc
priva del requisito fondamentale
dell'unicita» e ha chiamato araccol-
ta gli altri produttori.

La prima battaglia & stata vinta
dalla “Duca”, che controlla i marchi
Corvo e Florio e imbottiglia qualco-
sa come un milione di bottiglie di
Nero d’Avola (anche con la storica
etichetta Duca Enrico, per la quale
I'azienda rivendica un ruolo pionie-
ristico nella valorizzazione del viti-
gno) e mezzo milione di Grillo all'an-
no: «La previsione solo per i vitigni
Nero d’Avola e Grillo (a differenza
di quanto avviene per tutti gli altri

| vitigni) di un divieto di indicazione
in etichetta — si legge fra le altre co-
se nella sentenza pronunciata dalla
seconda sezione ter del Tribunale
amministrativo di Roma — pregiudi-
ca in modo rilevante le potenzialita
commerciali dei produttori di vini a
| indicazione geografica protetta, li-

Nero d’Avola, rosso infuocato
braccio di ferro da 1,5 milioni

mitandone la libertd di concorrere
con i propri prodotti nel mercato
del settore. Si tratta dunque di una
misura anticoncorrenziale, che non
trova giustificazione inrilevantimo-
tivi di interesse pubblico ma solo in
ragioni di politica commerciale, vol-
tia favorire la produzione Docx.
Sullo sfondo ¢’ infatti una parti-
ta economica non di poco conto:
per ogni bottiglia prodotta seguen-
do le regole della Denominazione
di origine controllata, infatti, viene
pagata al consorzio Doc una royalty
di due centesimi, e nell'ultima sta-
gione vinicola che ha preceduto il
nuovo disciplinare erano state pro-
dotte 70 milioni di bottiglie.
Fravino imbottigliato in purezza,
blend, passiti, rosati, spumanti e
vendemmie tardive sono finiti sul
mercato457.815 ettolitri di Nero d’A-
vola“Igt Terre siciliane” e 84.188 et-
tolitri di Grillo con la stessa etichet-
ta, perun totale che sfiora il milione
e mezzo di sole royalties. Un mare
(disoldi) colore del vino. Sul quale si
scatena l'ennesima guerra sull’'eno-
gastronomiasiciliana.
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Da Maradona al principe Harry,
Nando Papa, oggi head sommelier
del Verdura resort di Sciacca, del
gruppo Rocco Forte, racconta gli
inizi della sua carriera e l'intrec-
cio con la storia del “pibe de oro”,
Diego Armando Maradona. «Pen-
sando all'inizio della mia carriera,
non posso non ricordare il signor
Maradona, cosi lo chiamavo — rac-
conta Papa — era il 1985, avevo 17
anni e lavoravo in un ristorante di
Napoli, “Rosolino”, di proprieta

1l personaggio

dei genitori di Massimiliano Roso-

lino, quello che vent'anni dopo sa-
rebbe diventato il campione di
nuoto. Maradona veniva almeno
una volta alla settimana. I locale
divenne in seguito anche lo studio
di “Super star sport 10”, una tra-
smissione del lunedi. E natural-
mente c’ero anche io quel giorno
della settimana. il dopo-show di-
ventava una cena e di li ho visto
passare grandi campioni come
Walter Zenga».

Papa non é un patito di calcio
ma non poteva non stimare Mara-
dona, anche come persona gene-

A Atavola Nando Papa e Maradona

A Sciacca il sommelier che sceglieva i vini per Maradona

rosa e di compagnia. «Gli piaceva
invitare a cenaicolleghi chesitro-
vavano a Napoli e ogni sera a tavo-
lanon mancava lo champagnes.
Maradona si innamord presto
della cucina italiana. «Tra i suoi
piatti preferiti — ricorda il somme-
lier—c’erano spaghettialle vongo-
le e insalata di polpo. E natural-
mente la pizza napoletana fatta
con pomodoro, olive nere, cappe-
ri e acciughe senza mozzarella».
«Mi apprezzava molto — raccon-
ta Nando Papa — tanto che nel
1986 il suo manager di allora, Guil-
lermo Coppola, mi chiese di lavo-

rare alla festa della figlia di Mara-
dona. Ho ancora viva I'immagine
di quella serata: Pino Daniele che
entra e comincia a cantare, e poi
tantialtri volti noti che per me, ap-
pena maggiorenne, facevano par-
te del quotidianos.

L'head sommelier del Verdura
Resort sottolinea i tratti del carat-
tere dell'uomo Maradona: gentile,
disponibile, altruista. «Un giorno
gli chiesi di incontrare mio fratel-
lo che era un suo fan. Lui accetto.
E mio fratello ancora oggi, quan-
do loracconta, si commuoves.
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